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 (d) 

l
a
 

O
r
g
a
n
i
z
z
a
z
i
o
n
e
 c
o
m
p
l
e
s
s
i
v
a
/
M
o
d
e
l
l
o
 del servizio 

4
 

l 
0,9 

0,9 
0,93 

3,73 

1.b 
|
A
d
e
r
e
n
z
a
 del ciclo di a

p
p
r
o
v
v
i
g
i
o
n
a
m
e
n
t
o
/
p
r
o
d
u
z
i
o
n
e
/
d
i
s
t
r
i
b
u
z
i
o
n
e
 

1
5
 

1 
0,9 

0,9 
0,93 

1
4
,
0
0
 

L
e
 

|Aderenza del servizio di veicolazione dei pasti e pulizie 
4 

1 
1 

1 
1,00 

4,00 

1.g _ 
|Crisis M

a
n
a
g
e
m
e
n
t
 /Gestione dei casi critici e delle e

m
e
r
g
e
n
z
e
 

9
 

1 
1 

1 
1,00 

9,00 

2.a 
|“Programma 

alimentare” 
16 

0,9 
0,9 

0,9 
0,90 

14,40 

2.b 
|
P
r
e
p
a
r
a
z
i
o
n
e
/
C
o
m
u
n
i
c
a
z
i
o
n
e
.
 

Z 
1 

1 
1 

1,00 
3,00 

2.c 
|Percorso V

R
Q
 

3 
0,8 

0,7 
0,8 

0,77 
2,30 

2.d 
|
 Formazione professionale continua. 

3 
1 

1 
1 

1,00 
3,00 

3.a_ 
lriduzione degli sprechi alimentari 

2 
1 

1 
1 

1,00 
2,00 

Totale Qualitativi 
59 

55,43 
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T
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T
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W
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W
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W
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N
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R
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U
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A
L
I
 (esclusi p

a
n
e
 pasta riso) B

I
O
 O
 S
Q
N
P
I
 

3 
1 

2
 

3
 

3,00 

C
A
R
N
E
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O
V
I
N
A
 E
 A
V
I
C
O
L
A
 (
B
I
O
 O
 S
Q
N
Z
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d 

3
,
0
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N
E
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I
N
A
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 S
Q
N
Z
)
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1 
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N
N
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N 

2,00 
S
A
L
U
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I
 E
 F
O
R
M
A
G
G
I
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D
O
P
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O
N
T
A
G
N
A
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2 
3 

A
L
E
 

2
 

3,00 
P
E
L
A
T
I
/
P
O
L
P
A
/
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A
S
S
A
T
A
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O
M
O
D
O
R
O
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D
O
P
 O
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I
O
)
 

2
 

] 
2
 

N
N
 

M
E
 

)
 

2
,
0
0
 

OLIO E
V
O
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1 

2 
N
N
 

R
 

2.00 
T
O
T
A
L
E
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E
 
I
E
S
E
 

E
N
 

i
 
E
E
E
 

15,00 

Ww (q) 
W
 (q1) 

W
 (q2) 

W
 (q93) 

W
 (a4) 

P
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3.b 
A
L
I
M
E
N
T
I
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O
N
 caratteristiche provenienza qualificanti 

%
 

%
 

%
 

B
z
 

F
R
U
T
T
A
 O
R
T
A
G
G
I
 L
E
G
U
M
I
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E
R
E
A
L
I
 (esclusi pane pasta riso) B

I
O
 

O S
Q
N
P
I
 

4 
1 

2 
3 

4 
4,00 

C
A
R
N
E
 B
O
V
I
N
A
 E
 A
V
I
C
O
L
A
 (
B
I
O
 O
 S
Q
N
Z
)
 

4
 

1 
2
 

3 
4
 

4
,
0
0
 

C
A
R
N
E
 SUINA (BIO O

 SQNZ) 
3 

1 
2 

N
N
 

3 
3,00 

S
A
L
U
M
I
 E
 F
O
R
M
A
G
G
I
 (
D
O
P
 I
G
T
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I
 M
O
N
T
A
G
N
A
)
 

3 
1 

2
 

N
N
 

3 
3.00 

P
E
L
A
T
I
/
P
O
L
P
A
/
P
A
S
S
A
T
A
 di P

O
M
O
D
O
R
O
 (
D
O
P
 O
 B
I
O
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3 
i 

2
 

N
N
 

E 
3
,
0
0
 

O
L
I
O
 E
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O
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I
O
 

3 
1 

2
 

N
N
 

3 
3
,
0
0
 

TOTALE 
20 

E 
E
T
T
E
O
O
E
 
E
I
S
 
E
E
E
 
A
A
 

20,00 

[ —
 

OTATE RONINGGIO FECNICO ODANTIMATIVO INCREMENTATE T
]
 
3
5
 

35,00 

O
F
F
E
R
T
A
 P
U
N
T
E
G
G
I
 T
A
B
E
L
L
A
R
I
 

W
 (t) 

SI 
N
O
 

P
 (1) 

l
a
 

|Certificazione “Qualità A
m
b
i
e
n
t
e
 e S

i
c
u
r
e
z
z
a
 

1 
0
 

1,00 

1.d 
}Dichiarazione di impegno per il miglioramento del servizio 

1 
0 

1,00 
1
.
f
 

|Dichiarazione di i
m
p
e
g
n
o
 p
e
r
 il m

i
g
l
i
o
r
a
m
e
n
t
o
 del servizio 

1 
0
 

1,00 

3.c 
|Certificazione Parità di genere 

1 
0 

1,00 
3.d 

|Certificazione Inclusione I
S
O
 3
0
4
1
5
 2
0
2
1
 

1 
0
 

1,00 

3.e__ 
|Dichiarazione di impegno 

per il miglioramento del servizio” per il riassorbimento del 
1 

0 
1,00 

O
F
F
E
R
T
A
 1 - T

O
T
A
L
E
 P
U
N
T
E
G
G
I
O
 T
E
C
N
I
C
O
 

1 
Criteri qualitativi 

5
9
 

5
5
,
4
3
 

2 
Criteri quantitativi 

35 
35,00 

3 
Criteri tabellari 

6 
6,00 

100 
96,43 
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